
La cheffe travaille avec des producteurs du terroir.
Toutes nos viandes sont d'origine française et nos poissons selon l'arrivage du jour. 






Les entrées 
La Royale :  salade César revisitée,  poulet doré à la poêle,  légumes de saison et parmesan  15€

Tataki de boeuf avec petite salade 15€ 

Gambas grillées,  avocat et  pico e '  gallo 17€




Risotto aux légumes de saison 19€

Pâtes,  gambas et chorizo 20€

Poisson à la plancha et légumes d'été grillés  21€

Entrecôte,  pommes de terre et  chimichurri 25€

Sélection des fromages affinés avec confiture faite maison  9€  

Deux boules de glace 6€

Imparfait des fruits  8€

Fondant au chocolat,  glace vanille  8€

Tiramisú  8€

Baba au rhum Carúpano 9€




Les plats 

Les fromages 

Les desserts

Taxes et services compris. 

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. Vous pouvez vous informer auprès du responsable de salle.

Incontournables
Ceviche de poisson blanc,  purée de patates douces  15€ 

Tartare de saumon frais au citron, purée d'avocat 15€ 




Planches
Charcuterie,  fromages et  confiture faite maison 

pour 2 personnes  20€


